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Cena Romántica

• Botella de Cava Brut, la chispa perfecta para iniciar la noche.

Bebida de Bienvenida:

• Velas rojas y una Rosa, el símbolo universal del amor.

Un Toque de Pasión:

• Tarteleta de yema curada en remolacha y pimienta de Timur, con el toque salino del caviar Oscietra.

Aperitivo:

• Delicados raviolis rellenos de gamba roja y su coral, acariciados por la mantequilla de vainilla y azafrán.

Entrante:

• El clásico Solomillo Wellington, con el aroma irresistible de la trufa y la suavidad de su salsa, acompañado 
de crujientes galletas de patata.

Principal:

• Un final dulce y sensual: Canutillo relleno de cremoso de chocolate blanco y confitura de mandarina,  junto 
a una refrescante bola de helado de cacahuete.

Postre:

2 personas 350€ 

Precio

Personaliza tu Cena Romántica - IVA NO incluido


